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ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE per i SERVIZI dell’ENOGASTRONOMIA e dell’OSPITALITÀ ALBERGHIERA
"Raffaele Viviani"
Via Annunziatella 23 – 80053 Castellammare di Stabia ( NA )
Tel.081 8714116- 081 8716830 - Fax 081 3901621
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Unione Europea EUROPEI 2007-2013
COMPETENZE PER LO SVILUPPO (FSE)




COD. MECC. NARH09000Q                                                  e-mail istituto@alberghiero.it
Prot. n.163
C.Mare di Stabia, 18/01/2012
All’albo dell’Istituto

Al Sito Web dell’Istituto
Con l'Europa investiamo nel vostro futuro
FONDI STRUTTURALI PROGRAMMAZIONE 2007 - 2013
Programma 0perativo Nazionale 2007 IT 05 1 PO 007
Fondo Sociale Europeo Competenze per lo sviluppo Annualità 2011 – 2013
BANDO PUBBLICO PER L’ACQUISTO “PACCHETTO COMPLETO” RELATIVO ALL’ORGANIZZAZIONE LOGISTICA, AL TRASPORTO E ALLO SVOLGIMENTO  DEL SEGUENTE PROGETTO

	Codice nazionale
	Denominazione
	Totale ore

	C-5-FSE-2011- 194 
	Azione C5 Destinazione lavoro
	120


IL DIRIGENTE SCOLASTICO
VISTO 
il testo del Programma Operativo Nazionale 2007 IT 05 1 PO 007”Competenze per lo sviluppo” relativo al Fondo Sociale Europeo – Annualità 2010 - 2011

VISTO 
il D.I. n. 44 del 1 febbraio 2001 “Regolamento concernente le istruzioni generali sulla gestione amministrativo – contabile delle Istituzioni Scolastiche

VISTA 
la Circolare del 31/03/2011 prot. n. AOODGAI/4462 relativa al bando per l’elaborazione del Piano Integrato 2011 – 2012
VISTA 
la nota dell’USR Campania Programmazione dei Fondi Strutturali Europei 2007/2013 – Avviso per la presentazione  delle  proposte relative  agli  Obiettivi/Azioni  del  Programma  Operativo  Nazionale: “Competenze per lo Sviluppo” - 2007IT051PO007 - finanziato con il Fondo Sociale Europeo Annualità 2011/2012. Diffusione circolare, prot. n. AOODRCA 5100/U del 5 aprile 2011

VISTE 
le Disposizioni ed Istruzioni per l'attuazione delle iniziative cofinanziate dai Fondi Strutturali Europei 2007-  2013  - 
Edizione  2008  -  FONDI  STRUTTURALI  Programmazione  2007-2013,  prot.  n. AOODGAI1511 del 18 febbraio 2008

EMANA
il seguente bando per l’acquisto di un “pacchetto completo” relativo all’organizzazione ed allo svolgimento di uno  stage e tirocinio in Italia, nelle località di Venezia o, in alternativa, Roma relativamente al progetto C-5-FSE-2011- 194 “Destinazione lavoro” le cui caratteristiche specifiche sono analiticamente illustrate nell’articolo 2.

1. IMPORTO A BASE DI GARA

L’importo assunto a base di gara è pari ad Euro 25.500,00 (Venticinquemilacinquecento virgola zero) IVA inclusa. L’importo a base di gara è soggetto solo a ribasso. Non sono ammesse offerte in aumento o condizionate. L’importo predetto è comprensivo di tutte le somme previste per la realizzazione dell’oggetto dell’appalto. 

2. NATURA DEI SERVIZI DA FORNIRE

L’offerta relativa allo stage e tirocinio in Italia (qualità dell’offerta formativa) deve comprendere i seguenti servizi e attività:

1. Soggiorno tirocinio stage in Italia  della durata di 120 ore, relativo alla figura di addetto al settore Food & Beverage di strutture ricettive operanti nel settore del turismo internazionale di categoria 4 o 5 stelle di cui:

· 25 h dedicate all’attività di orientamento: gli alunni, guidati da un tutor aziendale/didattico, comprenderanno la particolare tipologia di tale servizio ristorativo, le caratteristiche e i metodi di organizzazione del lavoro.

· 80 h di attività di stage (febbraio – marzo ) presso rinomata struttura ricettiva che accoglie prevalentemente turismo culturale internazionale con un “turn over” particolarmente elevato.

· 15 h di attività di bilancio delle competenze acquisite che hanno determinato un arricchimento del loro curriculum. Gli alunni concluderanno il percorso con la compilazione del Curriculum Europass.

2. Lo stage si dovrà svolgere in aziende ricettive di Venezia o, in alternativa, Roma;
3. Le attività di orientamento e di bilancio delle competenze dovranno essere svolte, in orario extrascolastico, presso azienda ricettiva locale di pari categoria (4 o 5 stelle);
4. L’attività di stage deve assicurare la presenza di tutor aziendali che verranno retribuiti, a parte rispetto ai costi dello stage, con € 3.600,00 omnicomprensivi  (come previsto dal formulario dell’Azione C5 );

5. Partecipanti: n. 15 -20 allievi oltre  n. 2 docenti  accompagnatori tutor della scuola; 

6. Gli allievi sono di età compresa tra i 17 e i 20 anni; 

7. Vitto e alloggio (pensione completa) per tutti i partecipanti;

8. Escursioni nei giorni liberi dalle lezioni o attività formative; 

9. Visite nel tempo libero nei maggiori luoghi di interesse artistico e culturale del territorio ospitante;

10. Copertura assicurativa di infortuni, assistenza sanitaria e danni contro terzi per tutti i componenti durante l’intera durata dello stage; 

11. Servizio di trasporto che dovrà  comprendere:

· Volo A/R da Napoli aeroporto di Capodichino (preferibilmente senza scali e con compagnie di bandiera) per  2 docenti accompagnatori  e per  20 studenti - bagaglio 20kg e bagaglio a mano

· Transfer da/per l’aeroporto di destinazione alla località della formazione e assistenza all’arrivo e alla partenza

· Transfer dall’Istituto “Viviani” all’aeroporto di partenza e viceversa 

12. Descrizione dettagliata dell’organizzazione del viaggio-soggiorno tirocinio stage (organizzazione del trasporto-trasferimento,  soggiorno, la struttura utilizzata (denominazione, luogo, n. telefonici) per le attività di formazione, didattiche, e di laboratorio. 

3. CONDIZIONI PER L’AMMISSIONE ALLA GARA

Per essere ammessi alla gara è necessario possedere i seguenti requisiti: 

1.  Requisiti di ordine generale (capacità giuridica di ordine morale e professionale) di cui all’art. 38 comma 1, lett. a),b),c),d),e),f),g),h),i) ed m), del d.lgs. 163/2006. 

2.  Requisiti di idoneità professionale  di cui all’art. 39 comma 1 del d.lgs. 163/2006, Iscrizione alla C.C.I.A.A. in cui sia esplicitato chiaramente il possesso delle licenze per lo svolgimento dell’attività specifica.

4. TERMINI E MODALITÀ DI PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE

Il termine per la presentazione delle offerte, da predisporre e da presentare nel rispetto delle modalità di seguito indicate è fissato per le ore 12,00 (dodici) del 28.01.2012. 

Il plico contenente l’offerta economica e la documentazione richiesta nel presente bando, pena l’esclusione dalla procedura, dovrà pervenire entro il termine di ricezione, a mezzo raccomandata oppure consegnato a mano al seguente indirizzo: Ufficio Protocollo-Istituto Professionale per i Servizi dell’Enogastronomia e dell’Ospitalità Alberghiera, via Annunziatella,  23 – 80053 - C-Mare di Stabia (NA). 
Comunque il plico venga fatto pervenire, non farà fede il timbro postale, ma la data di presentazione sarà dal timbro a data apposto dal competente Ufficio Protocollo dell’Istituto. 
Il suddetto plico deve contenere la documentazione amministrativa e  l’offerta economica, in due distinte buste chiuse  e firmate sui lembi di chiusura.
BUSTA “A”  ,  sigillata, con intestazione dell’azienda e contrassegnata dall’etichetta “Documentazione Amministrativa” contenente  domanda di partecipazione alla gara in cui si dichiara (allegato 1):
· di avere iscrizione alla C.C.I.A.A. competente;
· di essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento di imposte e delle tasse;

· di essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento dei contributi assistenziali e previdenziali a favore dei lavoratori;

· di essere in possesso dei requisiti richiesti per l’ammissione ad appalti pubblici;

· che, in casi di aggiudicazione, non intende subappaltare o concedere in cottimo parti dell’appalto;

· che non vi saranno ulteriori oneri oltre quelli previsti dall’offerta presentata;

· di accettare incondizionatamente i termini di pagamento definiti dall’Istituzione Scolastica, legati all’effettivo accreditamento dei fondi da parte dell’Ufficio Ministeriale e/o Regionale competente, e non sollevare eccezione alcuna circa ritardi di pagamento;
· di assicurare la fornitura del servizio richiesto da codesta Istituzione Scolastica entro e non oltre il termine inderogabile indicato nel bando;
· di aver preso visione del capitolato di gara e di accettare, senza riserve, tutti gli articoli in esso riportati.
BUSTA “B”,  sigillata e contrassegnata dall’etichetta “Offerta Economica” contenente l’offerta economica, in cifre e in lettere, relativa all’oggetto del presente bando.
Qualora vi sia discordanza tra il numero in lettere e quello in cifre, sarà ritenuta valida l’indicazione più vantaggiosa per l’Istituto Appaltante.
5. ESCLUSIONI
Saranno escluse dalla valutazione le domande:

· sprovviste della firma per esteso in originale
· pervenute oltre i termini previsti;

· pervenute con modalità diverse da quelle previste dal presente bando;

· presentate con modello diverso da quello allegato al presente bando;
· con il modulo e/o allegati non compilati in ogni loro parte;

6. MODALITA’ DI SELEZIONE E DI SCELTA
Il Dirigente Scolastico, acquisite le domande, coadiuvato dal Gruppo Operativo di Progetto, provvederà alla selezione delle offerte pervenute utilizzando i criteri di seguito descritti:

Calcolo punteggio qualità:
	Variazione delle caratteristiche in direzione di un miglioramento

della qualità dei servizi offerti.
	Punti/60

	Numero di collaborazioni pregresse  con l’Istituto dell’azienda partecipante alla gara  (max 15 punti)
	N. 3   15 punti
N. 2   10 punti

N. 1     5 punti

	Numero di collaborazioni svolte  dall’azienda ricettiva sede dello stage ospitante  con istituzioni scolastiche  (max 15 punti)
	N. 3   15 punti

N. 2   10 punti

N. 1     5 punti

	Vitto e alloggio degli studenti e degli accompagnatori nella stessa azienda ricettiva dello stage
	15  punti

	Numero di escursioni  nei maggiori luoghi di interesse artistico e culturale del territorio ospitante (max 15 punti)
	N. 4   15 punti
N. 3   10 punti

N. 2     5 punti


Calcolo Punteggio Prezzo  

Valutazione dei costi offerti dalle Ditte partecipanti: Max 40 punti su 100.
In particolare i 40 punti relativi al prezzo saranno calcolati nel modo seguente:
punteggio = 40 x prezzo minimo */prezzo offerto** 

*    prezzo più basso tra tutte le offerte pervenute    
**  Prezzo indicato da ciascuna ditta offerente a cui occorre attribuire un punteggio 

Il GOP aggiudicherà lla gara a favore della ditta che, dalla somma punteggio qualità + punteggio prezzo, avrà ottenuto il punteggio più elevato. 

L’Istituto  procederà alla selezione, anche in presenza di una sola offerta 

7. INFORMATIVA AI SENSI DEL D.LGS 196/03

L’Istituzione Scolastica informa che i dati forniti dai concorrenti per le finalità connesse alla gara di appalto e per l’eventuale successiva stipula del contratto, saranno trattati dall’ente appaltante in conformità alle disposizioni del D.Lgs. 196/03 e saranno comunicati a terzi solo per motivi inerenti la stipula e la gestione del contratto.

Le Ditte concorrenti e gli interessati hanno facoltà di esercitare i diritti previsti dall’art. 7 del D.Lgs. 196/03. 

8. MODALITA’ DELLA PUBBLICAZIONE DELLA GRADUATORIA
Gli esiti della selezione saranno pubblicati sul sito web e all’Albo della scuola il giorno 30/01/2012. Entro cinque giorni dalla data di pubblicazione della graduatoria di merito si potrà produrre ricorso. Trascorso tale termine e pubblicata la graduatoria definitiva all’Albo e sul sito web della scuola in data 04/02/2012, si procederà alla stipula del contratto di prestazione d’opera.

9. AFFIDAMENTO DELL’INCARICO
L’esito della selezione sarà comunicato direttamente, telefonicamente e/o a mezzo posta, all’azienda individuata.

In caso di mancata attivazione dello stage, l’Istituzione Scolastica si riserva di non procedere all’affidamento dell’incarico.

L’incarico  potrà essere attribuito  anche in  presenza di una sola  candidatura, purché rispondente alle  esigenze progettuali e ai requisiti di partecipazione indicati.

L’Azienda individuata presenterà DURC in corso di validità e stipulerà con la scuola una convenzione di contratto di prestazione d’opera.

Il trattamento economico, previsto dal Piano Finanziario autorizzato, sarà corrisposto a completamento dell’attività e a seguito dell'effettiva erogazione dei fondi comunitari, in base al numero di ore di attività effettivamente svolte. A tal proposito gli aspiranti rinunceranno alla richiesta di interessi legali e/o oneri di alcun tipo per eventuali ritardi nel pagamento, indipendenti dalla volontà di questa Istituzione Scolastica.

Si precisa che i dati forniti saranno trattati esclusivamente ai fini dello svolgimento dell’attività istituzionale dell’amministrazione, così come disposto dall’art. 13 del D.Lgs. n. 196 del 30 giugno 2003 e successive integrazioni.

10. INFORMAZIONI GENERALI
L’Azienda, scelta per lo svolgimento di stage, dovrà indicare un o più tutor aziendali che dovranno:
· Programmare il lavoro e le attività inerenti il modulo di 25 ore, relativo alla fase di orientamento, e quello di 15 ore relativo alla fase del bilancio delle competenze, predisponendo il materiale didattico necessario,
· Valutare, in collaborazione con il Referente per la Valutazione, le competenze in ingresso dei corsisti, al fine di accertare eventuali competenze già in loro possesso ed attivare misure di individualizzazione del percorso formativo;
· Mettere in atto strategie di orientamento adeguate alle competenze accertate;
· Monitorare il processo di apprendimento, in collaborazione con il Referente per la valutazione e con il tutor scolastico, con forme di valutazione oggettiva ex ante, in itinere, ex post;

· Predisporre un piano di lavoro ed accompagnare (per le 80 ore) gli alunni nella fase di realizzazione dello stage in azienda

· Consegnare la scheda di valutazione per ogni corsista al termine del progetto e collaborare alla valutazione finale delle competenze acquisite 

· Relazionare circa le proprie attività

· Collaborare con il Gruppo Operativo del Piano Integrato di Istituto, il tutor scolastico e il Referente per la Valutazione e il Facilitatore
· Inserire i dati di propria competenza relativi all’attività svolta nel Piano del Sistema Gestione dei Piani nel sito www.istuzione.it Fondi Strutturali Programmazione 2007- 2013 per il cui accesso verrà fornita una password.

· Fornire il report finale delle proprie attività

· Annotare  puntualmente  le  ore  svolte  e  documentate  con  la registrazione delle presenze (Tutor e Allievi), degli argomenti svolti e del materiale utilizzato nella lezione.

· Produrre obbligatoriamente documentazione chiara e precisa dell'attività svolta, anche ai fini dei controlli successivi.
CONTATTI SCUOLA
Telefono:  0818714116 - 0818716830
Fax : 0813901621
e-mail: istituto@alberghiero.it
Sito : www.alberghiero.it
ALLEGATO
Modello domanda di partecipazione 
C.mare di Stabia, li  18/01/2012
Il Dirigente Scolastico
Ing. Francesco Buonocore
ALLEGATO 
Domanda di partecipazione da redigersi su carta intestata dell’Azienda.

OGGETTO: Domanda di partecipazione alla gara per l’acquisto di un “pacchetto completo” relativo all’organizzazione ed allo svolgimento di uno  stage e tirocinio in Italia, nelle località di Venezia o, in alternativa, Roma relativamente al progetto: C-5-FSE-2011- 194 “Destinazione lavoro”. 
Il/ La sottoscritto/a ____________________________________ nato/ a il _________________, residente nel Comune di _________________________ cap.______, Provincia ___, Stato __________, Via/Piazza __________________________________n.civ. __________, legale rappresentante dell’Azienda ________________________ con sede nel Comune di ______________ cap ________ Provincia _________ Stato _______, Via /Piazza ____________________________ n.civ. ___________, con partita IVA n._________________ tel. _______________ fax ________________,

con espresso riferimento all’Azienda che rappresenta, chiede di essere ammesso alla gara in oggetto. A tal fine, consapevole del fatto che, in caso di dichiarazione mendace, verranno applicate nei suoi riguardi, le sanzioni previste dal codice penale e dalle leggi speciali in materia di falsità negli atti, oltre alle conseguenze amministrative previste per le procedure relative agli appalti pubblici,

DICHIARA
ai sensi di quanto disposto dalla vigente normativa,

· di avere iscrizione alla C.C.I.A.A. competente;

· di essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento di imposte e delle tasse;

· di essere in regola con gli obblighi relativi al pagamento dei contributi assistenziali e previdenziali a favore dei lavoratori;

· di essere in possesso dei requisiti richiesti per l’ammissione ad appalti pubblici;

· che, in casi di aggiudicazione, non intende subappaltare o concedere in cottimo parti dell’appalto;

· che non vi saranno ulteriori oneri oltre quelli previsti dall’offerta presentata;

· di accettare incondizionatamente i termini di pagamento definiti dall’Istituzione Scolastica, legati all’effettivo accreditamento dei fondi da parte dell’Ufficio Ministeriale e/o Regionale competente, e non sollevare eccezione alcuna circa ritardi di pagamento;
· di assicurare la fornitura del servizio richiesto da codesta Istituzione Scolastica entro e non oltre il termine inderogabile indicato nel bando;
· di aver preso visione del capitolato di gara e di accettare, senza riserve, tutti gli articoli in esso riportati.
                                                                                                 Timbro e firma

____________________________

Il/la sottoscritt_  autorizza, per le attività connesse al presente bando, al trattamento dei dati personali, ai sensi del D.Lgs. n. 196/2003.

_____________________,lì ____/_____/____
