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                                      INGLESE            

CLASSE QUARTA:tecnico servizi di ristorazione
obiettivi
· Introduzione al  linguaggio specifico della microlingua

· Sviluppo delle competenze comunicative nelle quattro abilità

	COMPETENZE
	CAPACITA LOGICHE
	CAPACITA LOGICO/ESPOSITIVE
	CONOSCENZE

	· Identificare i vari tipi di  aziende ristorative

· Conoscere le principali regole per la compilazione di un menù

· Conoscere compiti, qualità  e responsabilità dei componenti del personale di un albergo

· Selezionare informazioni da una inserzione di lavoro

· Programmare un ricevimento per eventi speciali e organizzare il servizio


	· Capacità di effettuare analisi

· Capacità di effettuare sintesi

· Capacità di cogliere le relazioni fra causa ed effetto

· Capacità di operare collegamenti interdisciplinari


	· Chiarezza di linguaggio

· Coerenza del discorso

· Fluidità del discorso

· Uso del lessico pertinente al genere

· Capacità argomentative
	· L’industria del catering

· Il ristorante e le sue attrezzature

· Compilazione di un menù

· Organigramma di una struttura alberghiera




metodologia
· Approccio comunicativo in situazione

· Analisi  testuale

verifiche
· 3 prove scritte al quadrimestre, alcune sullo schema della prova semi-strutturata

· 2 interrogazioni orali al quadrimestre

CONTENUTI
	1°  Modulo:  MENU E CATERING

	UNITA’ IDATTICHE
	MATERIE COINVOLTE
	TEMPI

	· I menu

· Forme specializzate di catering

· Function catering


	Ristorazione

Alimenti e Alimentazione

EGAR
	Ottobre

Novembre

Dicembre

	2° Modulo:   PIL PERSONALE E I CLIENTI

	· Una positiva esperienza di ristorazione

· Attenzione e cura della clientela

 
	Ristorazione 

 
	Gennaio

Febbraio



	3° Modulo: VINI,LIQUORI E BIRRA 

	· I vini

· I liquori

· La birra
	Ristorazione

E.G.A.R.
	Marzo

Aprile

	 MODULO  4: ITALY AND FRANCE

	· Italian food, culture and traditions

· Bordeaux ,Burgundy,  Languedoc…..
	 Francese

	Maggio




argomenti grammaticali:

· Comparativi relativi di maggioranza, di minoranza e di uguaglianza di aggettivi  e avverbi

· Superlativi relativi  di maggioranza e di minoranza 

· Il passivo

· Passato prossimo

· Can, may

· ‘if clauses’: 1°, 2° e 3° tipo
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classe quinta tecnico servizi di ristorazione

obiettivi
· Obiettivi generali dell’indirizzo TSR                                                                                       

· Consolidare la competenza comunicativa nelle quattro abilità

· Ampliare il lessico della microlingua

· Obiettivi in termini di:
	COMPETENZE
	CAPACITA LOGICHE
	CAPACITA’ LOGICO/ESPOSITIVE
	CONOSCENZE

	· Capacità di valutare situazioni ed operare scelte

· proporre soluzioni

· autonomia di giudizio
	· Operare relazioni

- analogie e differenze

- causa ed effetto

- conseguenzialità

· capacità di analisi

· capacità di sintesi

· capacità di operare collegamenti interdisciplinari
	· coerenza del discorso

· coesione del discorso

· uso del lessico pertinente al genere

· rispettare l’ordine di priorità

· capacità argomentativa

· capacità di contestualizzare

· capacità di astrazione
	· Approfondire le conoscenze del settore professionale nell’ambito della civiltà dei paesi anglofoni


metodologia
· Approccio comunicativo in situazione

· Analisi testuale

verifiche
· 3 prove scritte al quadrimestre sullo schema della prova semi-strutturata

· 2 interrogazioni orali al quadrimestre 

CONTENUTI

	 

	UNITA’ DIDATTICA   1
	MATERIE COINVOLTE
	TEMPI

	· CUCINA  E CATERING 

· Cosa occorre per diventare cuochi

· Utensili e attrezzature in ucina

· Nuove tecnologie

· Abilità


	· Alimenti ed Alimentazione
· Laboratorio di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi
	Ottobre

Ottobre

Novembre

Novembre

	UNITA’ DIDATTICA   2

	· The world of wine

· Choosing wine

· How to read a label

· European wines
	· Laboratorio di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi

· Alimenti ed Alimentazione
	Novembre

Dicembre

	 UNITA’ DIDATTICA   3

	· Herbs and spices in cooking

· Some aromatic herbs

· spices


	· Laboratorio di organizzazione e gestione dei servizi ristorativi

· Alimenti ed Alimenta


	Gennaio

Gennaio

Febbraio

Marzo

	UNITA’ DIDATTICA   4

	· Food and culture
· Eating habits and ways of life
· Festive days
	· Storia

· EGAR

· Alimentazione
	Marzo

	UNITA’ DIDATTICA 5

	· Food and religion
· Islamic cuisine and rules
· Jewish dietary laws
· Vegetarianism
· Ramadam and lent
	· Storia
· Religione
· Alimentazione
	Aprile

	UNITA’ DIDATTICA 6

	· Diets
· lifestyles
· food pyramid
· anorexia
· Bulimy
	· Alimentazione
· Diritto

	Maggio

Maggio

Maggio


Verranno inoltre prese in esame le seguenti strutture linguistiche:
· present  perfect

· formazione  del grado superlativo e comparativo degli aggettivi

· periodo ipotetico di 1° e 2°3° tipo 

· formazione della voce passiva del verbo
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